


BELLAVISTA
IMÀGO, FAMIGLIA RANA E HARRY’S PICCOLO

DATTERINI VERDI, VANIGLIA E BASILICO (IMÀGO)
MELANZANA (HARRY’S PICCOLO)

NIGIRI (FAMIGLIA RANA)
BELLAVISTA FRANCIACORTA ALMA NON DOSATO ASSEMBLAGE 3

°

ZUCCHINA E ALICI (IMÀGO)
CAPASANTA (HARRY’S PICCOLO)

BELLAVISTA FRANCIACORTA SATÈN 2020

ANIMELLA E SAMBUCO (IMÀGO)
RISOTTO AL LIMONE NERO & BOTTARGA (FAMIGLIA RANA)

BELLAVISTA FRANCIACORTA PAS OPERÈ 2020

PLIN DI PICCIONE (HARRY’S PICCOLO)
BELLAVISTA FRANCIACORTA ROSÉ 2021

MAIALE, ARACHIDI E LIME (IMÀGO)
BELLAVISTA FRANCIACORTA RISERVA VITTORIO MORETTI 2018

FLAN DI ALBICOCCHE E TIMO (IMÀGO)
BELLAVISTA FRANCIACORTA MILLENNIUM 1995 JÉROBOAM

°

PANE & NUTELLA (FAMIGLIA RANA)
BELLAVISTA ARZENTE 25 ANNI

CARRELLO GELATI (IMÀGO) 

€ 400
 (BEVANDE INCLUSE)

 

EXECUTIVE CHEFS: FRANCESCO SODANO, ANDREA ANTONINI, MATTEO METULLIO E DAVIDE DE PRA

ROMA, LUNEDÌ 15 GIUGNO 2026



IMÀGO RESTAURANT

EXECUTIVE CHEF ANDREA ANTONINI
ANDREA CARBONARO – RICCARDO ROMOLO – ANDREA COBELLIS 

RESTAURANT STAFF:
ALEX CIARLA – ALESSIO BRICOLI – DANIEL MASTROIACOVO

 SIMONE FILAGNA – ROMAN POPOVICH – LUCA CRESCENTINI – TOMMASO FOGLIETTA
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