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CHEF EXECUTIVE ANDREA ANTONINI



W

CENA SALON

5 NOVEMBRE 2025

APERITIVO
DELAMOTTE BRUT

PUNTARELLE, MANDORLE E ORIGANO
MAZZANCOLLA, CAVOLFIORE E BALSAMICO

DELAMOTTE B.D.B.

PASTA BURRO E PARMIGIANO
DELAMOTTE B.D.B. 2018

AGNOLOTTO DI MAIALE, MELE E RAFANO
SALON 2013

ANATRA E FUNGHI
SALON 2015

FRUTTI ROSSI
SFOGLIATO ALL'ARANCIA E GELATO AL GRAND MARNIER
DELAMOTTE ROSE

€ 450
(INCLUSO BEVANDE)

CHAMPAGNE

SALON
L Monit

SIAMO SEMPRE LIETI DI TENERE CONTO DI LIEVI ALLERGIE E INTOLLERANZE; TUTTAVIA, SE QUESTE DOVESSERO ESSERE

LA PREGHIAMO DI COMPRENDERE CHE POTREMMO NON ESSERE IN GRADO DI GARANTIRE IL CORRETTO
SVOLGIMENTO DELLA CENA.

GRAVI,



M/M

SALON DINNER

NOVEMBER 5T, 2025

APERITIF
DELAMOTTE BRUT

PUNTARELLE CHICORY, ALMONDS AND ORIGAN
CAULIFLOWER, TIGER-PRAWNS AND BALSAMIC VINEGAR
DELAMOTTE B.D.B.

PASTA BUTTER AND PARMESAN CHEESE, CEDAR AND POLLEN
DELAMOTTE B.D.B. 2018

PORK, APPLE AND HORSERADISH RAVIOLI
SALON 2013

DUCK AND MUSHROOMS
SALON 2015

RED FRUITS
ORANGE PUFF PASTRY AND GRAND MARNIER ICE CREAM
DELAMOTTE ROSE

€ 450
(BEVERAGE INCLUDED)

CHAMPAGNE

SALON
L Monit

WE ARE HAPPY TO TRY TO MAKE ALLOWANCES FOR MILD ALLERGIES AND INTOLERANCES;, HOWEVER, IF THESE WERE
TO BE SEVERE, PLEASE UNDERSTAND THAT WE MIGHT BE UNABLE TO PROVIDE A SMOOTH RUNNING OF THE DINNER.



