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CENA DI FINE ANNO

31 DICEMBRE 2025

PIZZA MARGHERITA
CAVIALE

BARBABIETOLA, PANNA ACIDA E CAVIALE
SCAMPO AL PEPE VERDE

BATTUTA DI MANZO E TARTUFO BIANCO
PANE, "MIELE" E BURRO SALATO

CALAMARO ALLA MILANESE

AGNOLOTTI DEL PLIN AL TARTUFO BIANCO

ASTICE, SPINACI E BURRO ACIDO
ANATRA E FUNGHI

COTECHINO, LENTICCHIE E CIOCCOLATO

AGRUMI D'AUTUNNO
TORTA AL CIOCCOLATO E CAFFE

CARRELLO DEI GELATI

€ 1400
(A PERSONA, ESCLUSO BEVANDE)

IL MENU E INTESO PER TUTTI | COMMENSALI

SIAMO SEMPRE LIETI DI TENERE CONTO DI LIEVI ALLERGIE E INTOLLERANZE; TUTTAVIA, SE QUESTE DOVESSERO ESSERE
GRAVI, LA PREGHIAMO DI COMPRENDERE CHE POTREMMO NON ESSERE IN GRADO DI GARANTIRE IL CORRETTO
SVOLGIMENTO DELLA CENA.
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NEW YEAR'S EVE

DECEMBER 3157 2025

PIZZA MARGHERITA
CAVIAR
RED BEETROOT, SOUR CREAM AND CAVIAR
FRESH GREEN PEPPERCORN SCAMPI

RAW BEEF TARTARE AND WHITE TRUFFLE
BREAD, "HONEY" AND SALTED BUTTER

MILANESE STYLE SQUID

PLIN RAVIOLI AND WHITE TRUFFLE

LOBSTER, SPINACH AND SOUR BUTTER
DUCK AND MUSHROOMS

“COTECHINO", LENTILS AND CHOCOLATE

AUTUMNAL CITRUS
CHOCOLATE AND COFFEE CAKE

ICE CREAM CART

€ 1400
(PER PERSON, BEVERAGE NOT INCLUDED)

THE TASTING MENU IS MEANT FOR ALL THE TABLE'S GUESTS

WE ALWAYS ARE HAPPY TO TRY TO MAKE ALLOWANCES FOR MILD ALLERGIES AND INTOLERANCES; HOWEVER,
IF THESE WERE TO BE SEVERE, PLEASE UNDERSTAND THAT WE MIGHT BE UNABLE TO PROVIDE A SMOOTH RUNNING
OF THE DINNER.



