Vigilia di Natale 2025
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NOTTE DI NATALE

24 DICEMBRE 2025

CASTAGNE
BARBABIETOLA, PANNA ACIDA E CAVIALE
CAVOLFIORE, MAZZANCOLLE E ACETO BALSAMICO
CETRIOLO DI MARE IN SALSA VERDE

SCAMPO AL PEPE VERDE
PANE, "MIELE" E BURRO SALATO

CALAMARO ALLA MILANESE

LUMACHINE DI PASTA, CANOCCHIE E RADICCHIO
ASTICE, SPINACI E BURRO ACIDO

AGRUMI D'AUTUNNO
SFOGLIATO ALL'ARANCIA E GELATO GRAN MARNIER
PANETTONE

CARRELLO DEI GELATI

€ 390

(ESCLUSO BEVANDE)

IL MENU E INTESO PER TUTTI | COMMENSALI

SIAMO SEMPRE LIETI DI TENERE CONTO DI LIEVI ALLERGIE E INTOLLERANZE, TUTTAVIA, SE QUESTE DOVESSERO ESSERE
GRAVI, LA PREGHIAMO DI COMPRENDERE CHE POTREMMO NON ESSERE IN GRADO DI GARANTIRE IL CORRETTO
SVOLGIMENTO DELLA CENA.
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CHRISTMAS EVE

DECEMBER 24™™ 2025

CHESTNUTS
RED BEETROOT, SOUR CREAM AND CAVIAR
CAULIFLOWER, TIGER-PRAWNS AND BALSAMIC VINEGAR
SEA CUCUMBER IN GREEN SAUCE

FRESH GREEN PEPPERCORN SCAMPI
BREAD, "HONEY"” AND BUTTER

“MILANESE” STYLE SQUID

LUMACHINE PASTA, MANTIS SHRIMPS E RADICCHIO CHICORY
LOBSTER, SPINACH AND SOUR BUTTER

AUTUMNAL CITRUS FRUITS
ORANGE PUFF PASTRY AND GRAND MARNIER ICE CREAM
PANETTONE

ICE CREAM CART

€ 390
(PER PERSON, BEVERAGE NOT INCLUDED)

THE TASTING MENU IS MEANT FOR ALL THE TABLE'S GUESTS

WE ARE HAPPY TO TRY TO MAKE ALLOWANCES FOR MILD ALLERGIES AND INTOLERANCES, HOWEVER, IF THESE WERE
TO BE SEVERE, PLEASE UNDERSTAND THAT WE MIGHT BE UNABLE TO PROVIDE A SMOOTH RUNNING OF THE DINNER.



