ISROY 13 ¥

LABORATORIO CREATIVO 2025

ATTO 1

ACETOSELLA, MANDORLE E MIRTILLI
PISELLI E CAVIALE
“INSALATA ESTIVA"

LATTUGA E GAMBERO VIOLA

CETRIOLO DI MARE IN SALSA VERDE

ZUCCHINE IN FIORE E MANZO CRUDO

PANE, “MIELE” E BURRO SALATO

ATTO 2

AGNOLOTTI DI CONIGLIO, CAROTE E ZENZERO
SPAGHETTI, FICHI, LAVANDA E BASILICO
“PASTA BURRO E PARMIGIANO", CEDRO E POLLINE

ATTO 3

ASTICE E MAIS
ANIMELLA E FIORI DI SAMBUCO

ATTO 4

VERBENA, MELONE E CETRIOLO
ALBICOCCA, MANDORLA, ORIGANO E ACETO BALSAMICO
CLARICE
TORTA DI PESCHE
“IL CARRELLO"

€220
(BEVANDE ESCLUSE)

«L'ERRORE... ELEMENTO INDISPENSABILE AD OGNI CREAZIONE
CHE AMBISCA AD UN SIGNIFICATO PROFONDO. DISTRUGGIAMO E
RICOSTRUIAMO TUTTO OGNI SEI MESI, CON IL SOLO SCOPO DI
MIGLIORARCI. L'"ERRORE... BASE PORTANTE DELL'EVOLUZIONE!>»

EXECUTIVE CHEF ANDREA ANTONINI



-—

CLASSIC

SELEZIONE DELLE PRECEDENTI STAGIONI

BARBABIETOLA, PANNA ACIDA E CAVIALE
SCAMPO AL PEPE VERDE
CRUDO DI AGNELLO, FIENO E LATTE DI PECORA

PANE, "MIELE” E BURRO SALATO

CALAMARO ALLA MILANESE
SPAGHETTO, RICCI DI MARE AFFUMICATI E PECORINO

BRANZINO IN PORCHETTA
MANZO, ALBICOCCHE E SENAPI

VERBENA, MELONE E CETRIOLO
ANGURIA, MANDORLE E OLIVE
PINETA
“IL CARRELLO"

€220
(BEVANDE ESCLUSE)

FORMAGGI

LA NOSTRA SELEZIONE DI FORMAGGI
UN VIAGGIO TRA | DIVERSI SAPORI,
LE CONSISTENZE E LE STAGIONATURE
CHE ESPRIMONO L'UNICITA DEI TERRITORI
DELLA PENISOLA ITALIANA

€50

EXECUTIVE CHEF ANDREA ANTONINI



